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    MENU ECOLE

                  SEMAINE DU 29 AVRIL AU 03 MAI 2024  

LUNDI 29 AVRIL :LUNDI 29 AVRIL :
Salade Waldorf*

Poulet rôti aux herbes Provence* 
Sv  : Poisson meunière

Pommes noisette
Flan vanille nappé caramel MARDIMARDI     30 AVRIL 30 AVRIL    ::    

Pain Bâtonnet croustillant de blé carotte
Duo d’Haricots verts persillés et pdt *

Fromage « vache qui rit »  
Pomme 

Pain

MERCREDI 01 MAI :MERCREDI 01 MAI :

FERIE

    JEUDI 02 MAI  :JEUDI 02 MAI  :
Radis beurre*

Gratin de fruits de mer*
Riz*

Fromage blanc et son biscuit
VENDREDI 03 MAI : VENDREDI 03 MAI : Pain

Escalope viennois*
Sv : poisson pané
Carottes vichy*

Petit suisse
Banane

Pain BON APPETITBON APPETIT          !!    

la cuisine centrale se laisse le droit  de modifier les menus en cas de problème de livraison. Merci de votre
compréhension.
       : Aliments issus de l'agriculture biologique             :Aliments issus de la région  :    Repas végétarien
   VBF: viande bovine française              - pêche responsable *:le «  fait maison »

V

V


	SEMAINE DU 29 AVRIL AU 03 MAI 2024
	LUNDI 29 AVRIL :
	Salade Waldorf*
	Poulet rôti aux herbes Provence*
	Sv : Poisson meunière
	Flan vanille nappé caramel
	MARDI 30 AVRIL:

	Pain
	Bâtonnet croustillant de blé carotte
	Duo d’Haricots verts persillés et pdt *
	Fromage « vache qui rit »
	Pomme
	Pain

	MERCREDI 01 MAI :
	FERIE
	JEUDI 02 MAI :

	Radis beurre*
	Gratin de fruits de mer*
	Riz*
	Fromage blanc et son biscuit

	VENDREDI 03 MAI :
	Escalope viennois*
	Sv : poisson pané
	Petit suisse
	Banane
	Pain

	BON APPETIT !

