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MENU ECOLE A

SEMAINE DU 20 MAI AU 24 MAI 2024

LUNDI 20 MAI :

FERIE
MARDI 21 MAI :
Salade fraicheur*
(céleris rémoulade, radis, pomme verte)
Poélée de légumes aux pois chiche V)
Semoule de blé*
Yaourt aromatisé @
MERCREDI 22 MAI : Pain o
Carottes rapées™ @
Menu fromage &
Petit pois* 7
Brownie
Pain & JEUDI 23 MAI :
Salade de Riz Composée™
(tomate, olive, mais, féta)
Omelette @
Epinard béchamel* @
Orange o
VENDREDI 24 MAI: Pain 2
Salade verte* @
Rosbif (VF)

Sv : poisson meuniere ==,
Pommes noisette
Créme dessert chocolat &
Pain @

BON APPETIT !

la cuisine centrale se laisse le droit de modifier les menus en cas de probléeme de livraison. Merci de votre

comprehension. -
@ : Aliments issus de l'agriculture biologique @' :Aliments issus de la région V' : repas végétarien
VF: viande frangaise =, - péche responsable *:le « fait maison »
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